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INFUTURE FOOD LAB

PPNT Gdynia budynek I,

punkt INFO

PRZESZtOSC JEDZENIA

1

dane KUSGOS polowanie na smaki przesziosci

| Martyna Wojciechowska

(wystawa infuture food lab)

KUSGOS to szes¢ dobrze znanych nam smakow:
kwasny, umami, stodki, gorzki, ostry i stony.
Innowacyjnos¢ projektu polega na zachowaniu ich
wszystkich w formie danych na serwerach. Smaki
zapisane w takiej postaci zostanqg wykorzystane jako
nowoczesny smakowy tusz, ktéry w potqczeniu

z no$nikiem wykonanym z rozdrobnionej soi, idealnie
odtworzy obraz tego, co byto smaczne w przesztosci.
KUSGOS pozwoli nam przypomnie¢ sobie tamte
smakowe, a dla osoéb, ktdére urodzity sie w innowacyjnej
erze bezsmakowych positkéw, bedzie zupetnie nowym
doswiadczeniem. Czy sqdzisz, ze stanie sie on
niezbedny w dobie szybkiego rozwoju
technologicznego?

INTERAKTYWNE JEDZENIE

2,

sposéb przyrzqdzania potraw Future Chef

| Anna Niewinska

(wystawa infuture food lab)

Future Chef to sposéb na syntetyzowanie sktadnikow
odzywczych z prostych zwiqzkéw chemicznych lub
pojedynczych komodrek macierzystych. Reakcje
chemiczne tworzq weglowodany, biatka, witaminy oraz
inne dowolne makro- i mikrosktadniki pozywienia.
Smak, wyglqd, a takze wartosci odzywcze mozna
swobodnie ksztattowaé, a pozywienie bedzie bezpieczne
i wolne od alergendéw oraz patogendw. Populacja naszej
planety w 2050 roku ma osiqgng¢ 9,8 mid. Dzisiejsze
metody produkcji zywnosci z catg pewnosciq nie bedq
wystarczajqce, aby wyzywi¢ takq liczbe mieszkancéw
Ziemi. Future Chef ma szanse zrewolucjonizowaé nasze
podejscie do wytwarzania zywnosci. Pytanie, czy
jestesmy na to gotowi. Czy jestesmy az tak gtodni?

PRZYSZLOSC JEDZENIA

3.

drukowane pozywienie Color foods

| Monika Delik

(wystawa infuture food lab)

Color foods wykorzystuje psychologig koloru oraz
roslinne zywienie. Druk 3D pozwala na zaoszczedzenie
czasu i energii. Pomyst opiera sie na kolorach,

ktére majqg aktywowac konkretne osrodki w mozgu.
Wybieramy danie, a komputer drukarki przetwarza dane
smakowe. Dobierane sq idealne kolory, ktére dziatajg na
odpowiednie receptory. Projekt rozwiqzuje takze
problem zanieczyszczenia srodowiska oraz
nadprodukcji zywnosci. Proponuje dobrze zbilansowanqg
diete roslinng, bogatg w sktadniki odzywcze. Chec¢
skosztowania potrawy pobudzana jest przez zmyst
wzroku. A Ty z jakich barw skomponowatbys swadj
positek?

4.

wypieki Przyszfosé chleba

| Agata Janiszewska

(wystawa infuture food lab)

Przysztos¢ chleba to projekt, ktérego zatozeniem jest
powrdét do tradycyjnego smaku pieczywa oraz
wytwarzania go jedynie z podstawowych sktadnikow.
Pomyst zaktada zastgpienie tradycyjnej maki, takgq,
ktoéra bedzie pozyskiwana ze $wierszczy. Dlaczego?
Owady sq osrodkiem biatka i innych wartosci
odzywczych, a ich hodowla jest prosta i efektywna.
Cho¢ projekt moze wydawacé sig kontrowersyjny, jest
poniekqd sposobem na wyeliminowanie problemu

MIASTO NA FALI

nadprodukcji oraz genetycznie modyfikowanej pszenicy.
Zastandw sie, czy znalaztbys sie w gronie osob, ktdre
skosztowatyby takiego pieczywa.

5.

uprawa plantacji Zasmakuj w Algach

| Daria Przybylowska

(wystawa infuture food lab)

Projekt zaktada produkcje alg na skale przemystowqg za
pomocq modularnej konstrukcji pozwalajgcej na uprawe
plantacji na oceanach. Pozwolitoby to powstrzymac
eksploatacje lgdoéw i zuzycie stodkiej wody, ktdrej
zasoby malejq. Alga jest najszybciej rosnqcq rosling

w przyrodzie, bogatg w witaminy, biatka, mineraty,
zapobiega takze chorobom serca oraz pobudza
metabolizm. Okazuje sig $wietnqg alternatywq
zywieniowq dla cztowieka. Projekt moze stac¢ sie
rozwigzaniem dla problemoéw, zwiqgzanych z masowq
uprawgq roslin Igdowych. Czy Ty rozsmakowatbys sie

w algach?

6.

miejskie pasieki Pszczelarium | Pszczelarium
(Wystawa Gtéwna | Miasto na fali)

Pszczelarium to projekt, ktory popularyzowany jest

w naszych miastach, po to, by zacheci¢ do opieki nad
pszczotami. Pasieki mozna spotkac¢ na dachach,

w ogrodach i parkach Warszawy, Katowic czy np. na
dachu Ergo Hestia w Gdansku. Pszczelarium

— stworzone przez Kamila i Agnieszke — to rodzinna
firma, powstata po dwudziestu latach hobbystycznego
zajmowania sig pszczelarstwem. Od 2013 r. realizuje
pionierski pomyst pomagania pszczotom, zachegcajqgc je
do zadomowienia sie w miastach. Obecnie w ramach
projektu opiekg objete jest kilka miliondw pszczot.
Dzigki temu pozyskuje sie od nich doskonaty midd.
Moze warto bytoby zaprosic te pozyteczne owady blizej
Twojego domu, po to, aby otrzymac od nich pyszny,
ztoty smakotyk?

INTERAKTYWNOSC | JEDZENIE CD.

7.

aplikacja OLIO | Tessa Cook, Saasha Celestial-One
(Wystawa Gtéwna | Miasto na fali)

OLIO to bezptatna aplikacja, dzieki ktdrej sqsiedzi oraz
lokalne sklepy oraz kawiarnie mogq sig ze sobq
kontaktowaé, zeby podzieli¢ sie nadwyzkami zywnosci
— i to bezptatnie! Wystarczy udostepnic zdjecie
produktu za posrednictwem aplikacji. Dzigki temu
okoliczni mieszkancy otrzymajq powiadomienie, ktére
pozwoli im na wybor i odebranie jedzenia. Dostepna

w aplikacji zywnos¢ to produkty ze zblizajgcq sig datq
waznosci, ale zdatne do spozycia, przekazywane przez
osoby planujgce diuzszy wyjazd lub przeprowadzke.
Uwazamy, ze to swietny i uzyteczny pomyst, tqczqcy
ludzi i niwelujqcy straty nadwyzek zywnosci. Podziel sie
jedzeniem!

EKOLOGIA | JEDZENIE

8.
uprawa boczniakéw na fusach | Ek-Miro
(Wystawa Gtéwna | Miasto na fali)

Eko-Miro to pierwsza firma w Polsce wykorzystujgca
fusy z kawy i herbaty do uprawy $wiezych grzybow
boczniakdw. Zestawu Uprawa boczniakéw na fusach to
substrat z grzybnigq, ktory trzeba namoczy¢ w chtodnej
wodzie, a potem przetozy¢ do dotgczonego pudetka

z wycigtym otworem. Przy zachowaniu odpowiedniej

RECONSIDER DESIGN

temperatury, w przeciqgu kilku dni mozemy otrzymacé
grzyby. Proces produkcji mozna powtdrzy¢ trzy razy.
Ek-Miro pokazuje jak tatwo samemu wyprodukowaé

w domowym zaciszu gotowy produkt zywnosciowy.
Udowadnia tez, w jak ciekawy sposdéb mozna
wykorzysta¢ fusy z kawy i herbaty, ktére pijemy
kazdego dnia. Poranna czarna wtasnie zwiekszyta swoj
potencjat.

9.

zastawa Biotrem | BIOTREM Sp. z o.0.

(wystawa rECOnsider Design)

Jednorazowa zastawa stotowa Biotrem jest w petni
biodegradalna — poprzez kompostowanie — w zaledwie
trzydziesci dni. W procesie produkcyjnym zastawy
Biotrem wykorzystywane sq czyste, jadalne otreby
pszenne oraz niewielka ilos¢ wody. Produkt nie zawiera
zadnych dodatkéw chemicznych, tak wiec jest
bezpieczny dla ludzi oraz $rodowiska naturalnego. Jak
ekonomiczna jest taka produkcja? Mniej wiecej tona
otrebdéw pszennych pozwala na stworzenie 10 tysiecy
jednorazowych talerzy lub misek. Co wazne, zastawa
stotowa Biotrem moze by¢ stosowana do podawania
gorgeych lub zimnych positkéw, nadaje sig takze do
piekarnikéw i kuchenek mikrofalowych. Ekologia oraz
biodegradacja staty sig kluczem do sukcesu produktuy,
ktoéry zmienia nasza rzeczywisto$¢ kazdego dnia.
Smacznego!

10.

supermarket Original Unverpackt |

Original Unverpackt GmbH

(wystawa rECOnsider Design)

Supermarket Original Unverpackt probuje rozwigzac¢
kwestie wielkiej ilosci plastiku, wyrzucanego corocznie
przez spoteczenstwa. W sklepie pojawiajq sie
alternatywy, a wiec opakowania wielokrotnego uzytku
lub papierowe torby. Zacheca sig réwniez klientow do
tego, aby korzystali z przyniesionych przez siebie
pojemnikdw, w ktére z tatwosciq zapakowaé mozna
kasze, mleko, masto czy sok. Projekt Supermarket
Original Unverpackt stuzy takze rozpowszechnianiu
informacji o recyklingu. Original Unverpackt prowadzi
réwniez kursy internetowe, ktérych uczestnicy mogq
dowiedziec¢ sie w jaki sposdb prowadzi¢ supermarket
wolny od opakowan. Naszym zdaniem ten pionierski
projekt powinien by¢ masowo wprowadzany do innych
sklepow. Supermarket dziata obecnie w Berlinie, a takze
za posrednictwem sklepu internetowego. Czy to
rozwiqzanie ma szanse pojawic sie rowniez na polskim
rynku handlowym?



